Kochclub Amuse-Gueules Beni Hostettler 12.09.2018

1. August-Brot
Rezept fiir 4 Personen

Zutaten:

500 g Mehl

2EL Olivendl

1KL Salz

Iz Hefewdrfel auflosen

3dl Wasser lauwarm

50¢g Butterflockli
Ketchup
Pizzagewdlrz
Parmesan

Zubereitung:

Den Teig auf einem Backblech ca. 1 cm dick auswallen und fein mit Olivendl bepinseln. Mit
dem Ketchup bestreichen und mit Pizzagewlirz und etwas feinem Salz gut wiirzen. Zuletzt
ganz fein mit Parmesan bestreuen.

Bei ca. 200° C fur 2030 Minuten backen

Tipps:
Schmeckt lauwarm am besten.



