
Kochclub Amuse-Gueules Markus Zimber 13.06.2018 

Baumnuss-Cake 
Rezept für 4 Personen 

 

 

 

 

Zutaten: 

250 g Mehl 

50 g gehackte Baumnüsse 

200g Käse fein gewürfelt (z.B. Sprinz) 

50 g Butter 

50 cl Rahm 

50 cl Weisswein 

 wenig Currypulver 

2 TL Backpulver 

2 Eier 

½ TL Salz 

 etwas Pfeffer 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 

Die Butter schmelzen und abkühlen lassen. Das Mehl mit dem Backpulver, Eiern Gewürzen, 

Weisswein, Rahm und der Butter zu einem Teig vermengen. Zum Schluss die Nüsse und den 

Käse darunter mischen. 

In eine Cakeform füllen und bei 200 ° C ca 30 Minuten backen. 

 

 


