
Kochclub Amuse Gueules 15. Juni 2022 Paul Krattiger 

Erdbeer-Crumble 
Rezept für 4 Personen 

 

 

 

 

 

Zutaten: 

Erdbeerkompott:  

1 kg Erdbeeren, halbiert 

100 g Zucker 

Ofenfeste Form von ca. 20 cm Ø oder 2 Litern 

Crumble: 

100 g Butter, kalt, in Stücken 

100 g Weissmehl 

50 g Haferflocken 

50 g Rohzucker 

1 Prise Salz 

 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 

Erdbeeren mit Zucker mischen. In die Form füllen. 

Butter mit den restlichen Zutaten mit den Händen zu Streuseln verreiben. Über dem 

Kompott verteilen. 

In der Mitte des auf 200 °C vorgeheizten Ofens 20-25 Minuten backen. Heiss oder lauwarm 

geniessen. 


