
Kochclub Amuse Gueules Andres Hufschmid 17.06.2015 

Fisch-Toast 
 
 
Zutaten: 
Festkochender Fisch (Rotbarbe etc) 
Toastbrot 
Frischkäse mit Kräutern 
 
 
 
 
 
 
 
Zubereitung: 
Das Toastbrot leicht antoasten und auskühlen lassen.  
 
Den Fisch in Stücke schneiden, den Toast mit Frischkäse bestreichen und mit den rohen 
Fischstücken belegen. 
 
Im Backofen bei 160° C garen. 
 
Garnieren und warm servieren. 


