
Kochclub Amuse-Gueules 12. Februar 2020 Hans-Jörg Glatt 

 

Forellenmousse auf Crackers 
Rezept für 8 Personen 

 

 

 

Zutaten: 

200 g  geräucherte Forellen 

150 g  Frischkäse mit Meerrettich 

1,5 Tl Zitronensaft 

 Pfeffer aus der Mühle  

 Wenig Salz 

 

 

 

 

Zubereitung: 

Die Forellen mit einer Gabel leicht zerdrücken mit dem Frischkäse und Zitronensaft mischen 

mit Pfeffer und Salz würzen. 

Auf Crackers verteilen. 

 

 


