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Gefüllte Champignons 
Rezept für 8-12 Personen 

 

 

 

Zutaten: 

36 Champignons (5-6cm ¢) 

 etwas Zitronensaft 

30 gr. Butter 

3 Schalotten, fein gehackt 

1 Bund Petersilie, fein gehackt 

3 Schachteln St. Môret au Roquefort 

 Salz, Pfeffer 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 

Champignons putzen und die Stiele herausbrechen. In Salzwasser mit Zitronensaft 3 

Minuten blanchieren, abgiessen und gut abtropfen lassen. 

 

Schalotten und Petersilie in Butter dünsten, auskühlen lassen, mit St. Môret, Salz und 

Pfeffer mischen. In einen Spritzsack füllen und in die Champignons garnieren. Ca. 30 

Minuten kühl stellen. 


