Krauter-Sabayon
Rezept flir 8 Personen)

Zutaten:

Y2 dl Weisswein *

1dl Gemusebouillon *
2 Eigelb *

2 EL Noilly Prat *
2 EL fein gehackte Krauter (Petersilie, Basilikum,
Kerbel, Dill)
2-3 Tropfen Zitronensaft,
Salz
Pfeffer

Zubereitung:

Eigelb bis Noilly Prat (*) gut verriihren und im nicht zu heissen Wasserbad zu festem
Schaum schlagen.

Dann aus Wasserbad nehmen, Krauter darunter mischen, nachwiirzen und sofort
servieren.
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