
Kochclub Amuse Gueules 03.02.2016 Andres Hufschmid 

Lachs-Crêpes 

Rezept für 4 Personen 

 

 

Zutaten: 

100 g Mehl 

¼ TL Salz 

1 ¾ dl Milchwasser 

2 Eier vom Huhn 

2 TL Oel 

 Oel zum Backen 

250 g Frischkäse 

4 cm Meerrettich 

½ Zitrone 

1 ½ dl Rahm 

300 g geräucherter Lachs 

 Kresse 

 

 

 

 

Zubereitung: 

Mit dem Mehl, Salz, Milchwasser und den Eiern kleine Crêpes backen. 

Frischkäse, Meerrettich, Zitronenschale (abgerieben) und –Saft glattstreichen. 

Crêpes  damit sowie mit dem Lachs beladen, mit der Kresse verzieren. 


