
Kochclub Amuse-Gueules 12. August 2020 Markus Zimber 

Lachstranche, Gemüse und Zitronenreis 
 

 

 

 

 

 

 

Zutaten: 

1  Lachsfilet mit Haut 

 Fischgewürz 

 div Gemüse 

1 Portion Reis (Basmati) 

 Salz 

 Zitrone (ev. Limette) 

 

 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 

Den Lachs gut würzen und beidseitig anbraten. 

Das Gemüse bissfest garen 

Den Reis kochen und kurz vor dem Servieren den Abrieb der Limette oder der Zitrone dem 

Reis untergeben. 

 

 

 


