
Sauce zu Peking Ente

Zutaten:
1 kleine Knoblauchzehe (fein gehackt)
3 TL Öl
3 EL Hoi Sin Sauce
2 EL Pflaumensauce
1 EL helleSesamsauce
1 EL Zucker
1 TL Sesamöl

Zubereitung:
Die Knoblauchzehe mit dem Öl einige Sekunden anbraten, die Saucen und den Zucker 
nacheinander einrühren, kurz aufkochenl assen, vom Feuer nehmen und das Sesamöl 
darüberträufeln.
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