
Kochclub Amuse Gueules 14.03.2012 Hans-Rudolf Morf 
 

Spargeln im Speckmantel (Gebacken) 
Rezept für 4 Personen 

 

 
 

 
 

Zutaten: 

12 weisse Spargeln 

24 Tranchen Bratspeck (Frühstücksspeck) 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 

Spargeln schälen und nur knapp (vor) „bissfest“ garen. 

Mit 2 Specktranchen umwickeln und in ein mit Blechreinpapier belegtes Wähenblech 

legen. Backen bis der Speck bräunlich angezogen ist. 


