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Speckbrötli 
Rezept für 8 Personen 
 
 
 
Zutaten: 
300 g Mehl 
¾ Löffel Salz 
21 g Hefe 
1.5 dl Milch 
30 g flüssige Butter 
200 g Speckwürfeli 
5 halbe getrocknete Tomaten 
4-5 halbe Baumnüsse 
1 Eigelb 
 
 
 
Zubereitung: 
Alles bis und mit Butter zu einem Teig verarbeiten und gut durchkneten. 
Die Speckwürfeli anbraten und abkühlen lassen. Die Tomaten würfelnd und die 
Baumnüsse klein schneiden. Alles in den Teig einarbeiten. 
2 Stunden gehen lassen. Kleine Kugelnformen und mit Eigelb bestreichen. 
Ca. 25 Minuten bei 180° Celsius backen. 


