
Kochclub Amuse-Gueules 20. Oktobetr 2021 Markus Zimber 

Süsskartoffel-Rüeblisuppe 
Rezept für 4 Personen 

 

 

 

 

Zutaten: 

6-7 Rüebli 

2-3 Süsskartoffeln 

 Rindsbouillon 

 Rahm 

 Peterli 

 

 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 

Rüebli in Würfel schneiden und in der Bouillon halb weichkochen. Anschliessend die 

Süsskartoffeln schälen und sofort in die Bouillon geben. Ebenfalls weichkochen. 

Das Ganze mixen und mit etwas Rahm und Peterli garnieren. 


