
Vanilleglace–Sandwich 
Rezept für 4 Personen 

 

 

 

 

Zutaten: 

4 Kugeln Vanilleglace 

8  Bricelets 

20g Schokoladensplit (ca.) 

4 Blättchen Zitronenmelisse 

50 ml Himbeercoulis 

 Rahm aus der Dose 

 

 

 

 

 

Zubereitung: 

4 Bricelet bereitstellen. Vanilleglace leicht antauen lassen (ca. 5 Min.). Je 1 Glacekugel 

auf ein Bricelet legen und ein zweites Bricelet drauflegen und leicht andrücken. 

Glacesandwich rundum mit einem Spachtel glatt streichen und mit Schokoladensplit 

verzieren. Anschliessend ca. 30 Min. zugedeckt zurück in den Gefrierschrank legen.  

Himbeercoulis auf kalte Teller verteilen. Glacesandwich wenn tiefgekühlt auf das Coulis 

legen. Mit Schlagrahm und Zitronenmelisse verzieren. 

 

 

Variante: An Stelle von Schokoladensplit Mandel- oder Pistaziensplit verwenden. 

 Andere Glacesorten sind ebenfalls möglich. 


